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SAINT-ROMAIN

LA-HAUT, SUR LA COLLINE

A Pécart des grands crus de la Céte de Beaune, Saint-Romain protége ses trésors.
Lialtitude et la variété des sols donnent des blancs fins et droits, et des rouges frais et fruités.
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SAINT-ROMAIN. Les neuf vignerans del’ ont
1. Cerlains lsofent déjds ces ferroirs dans des cuvées parcellaires,

éa le I en Premiers crus

“est le village le plus
haut de la Céte de
Beaune, La falaise qui
le surplombe culmine
1 510 m et embrasse
tour le vignoble,
éclacé sur différents
coteaux et isalé par ses deux vallées. On
apercoit aussi la petite ¢glise du XI° siecle
de Saint-Romain-le-Haut et les ruines du
chéreau médiéval, témoins du rayonne-
ment de I'ancienne cité clunisienne. Les
vins de Saint-Romain — essentiellement des
blancs & 'origine — sont célébés par le pape
Innocent VIII dés le XVe siécle. A partir du
KVIIE siécle, sous la pression démographi-
que, le vignoble gagne les coteaux, car il
faut produire en quantité. De pietre qua-
licé, les vins sont destinés aux travailleurs,

notamment aux mineurs du Creusot. Les
vignes sont plantées jusqu'au pied des falai-
ses, [ ot elles sont les plus faciles & cultiver,
sur des sols riches en argiles, En 1888, le
phylloxéra décime le vignoble, la popula-
tion décroft et les vignes ne sont replantées
que sur les meilleures parcelles, La méca-
nisation permet de travailler des sols plus
difficiles, caillouteux, plus éloignés du vil-
lage. La qualité devient un leitmotiv ec
conduit 4 l'obtention de FAOC en 1947,

Engouement pour les blancs

A la fin des années 70, les rouges sont
devenus majoritaires (avec 55 ha plantés) ;
ces vins fruités et charmeurs sont délicieux
dans leur jeunesse. Moins prestigieux que
leurs voisins d’Auxey-Duresses, ils offrent
une bonne entrée en matiére aux grands
ctus de la Cote. Depuis une vingtaine d’an-
nées, les blancs connaissent un engouement
C(.F[Jll'l, PIUPUM.S A dc& pll.x sans comintine
mesure avec leurs homologues de
Meutsault. Moinsgras, ils sont tendus et
minéraux, de belle persistance.

La variéeé des sols issus du Jurassique
constitue toute la richesse de 'appellation,
alternant calcaires et marnes ; les neuf
vignerons de Saint-Romain (auxquels il
faut ajouter quelques négociants “exté-
rieurs” au village) ont commencé 4 reven-
diquer le classement en Premiers crus de
quelques lieux-dits (Sous Roches, Sous la
Velle, Sous le Chireau, La Perriére,
Poillanges, Jatron et La Combe Bazin).
Cerrains isolent déji ces terroirs dans des
cuvées parcellaires, d'autres préferent encore
assembler leurs différents terroirs.

Lade Sest tenie i Saini-Romain e 7 mars
(27 échantillons, ronges 2008 et blancs 2009).
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Saint-romain Solis Roche 2008 du
domaine H. et G. Buisson. Fin et élance.

La reléve est arrivée avec Franck, 'ainé, et
Fréderick, le cader. Leur vignoble compte
10 hectares de Saint-Romain, et autant sur
les appellations de la Core de Beaune. En
Saint-Romain, les Buisson ont fait le choix
de cuvées parcellaires, avec trois blancs et deux
rouges (dont une cuvée réservée aux circuits
professionnels). Persuadés du potentiel de
leurs terroirs, ils veillent 4 mettre en avant les
spécificités de chacun, d'autant que les lieux-
dits Sous la Velle, Sous Roches ou La Perriére
sont plantés de vignes de plus de cinquante
ans. Depuis les années 2000, arrivée des gar-
cons a fait bouger les lignes : le vignoble est
en conversion “bio” et Sest agrandi, Frédérick
vinifie & l'intuition, Ce gargon vifa les pieds
sur terre, Les ving sont élevés en fits, les blancs
en demi-muids ; I temps est adapté aux mil-
lésimes et  la mariere, Franck Iaide et assure
le commercial, Le pere suit tour cela d'un ceil,
et approuve. Le Sous Roche 2008 (14,5/20)
est fin et élancé, avec une finale
sapide ; le blanc Perrire ( 14/20)
offie un corps nerveuy, de I'éoffe, avec une
légére note fumée et un peu d'amertume bien-
venue en finale, Le blanc Sous la Velle
(14,5/20), exposé plein est, a un peu plus de

volume et de tension,



