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Frédénic. vinificatew, et Franck, commercial
@érent un des plus vastes domaines du sud de
1a Cote de Beaune. Da |3 cuture biologique, cer-
tifiée depuis 2009, iis sautert je pas vers &
memmmmamm
s sulvaient le calendrier lunaire pour leur mise
en bouteille, Un travai sérieu 4 Ia vigne et au
chal leur permet de Droduite des vins profonds
et races, qui vieillissent bien. Vol un domaine
qu valorise & meneile [apsliation” Saint-
mmmsamm

Les vins : derigre une fine et agréable réduction,
Ie saint-romain le Jamon 2020 est un vin fin et
intense avec un fruit dune granoe purets, ciselé
00 y trouve de beaux amers, avec une agiéa-
ble note de pamplemousse. Une éclatante
entrée matiére pour aborder le domaine, qui
nous donne une belle lecture contemporaine du
blanc de Bourgogne ni trog vert ni trop mdir. Avec
le saint-romain Sous  Velle, on retrouve une
réduction prononcée Un blanc dense, épuré,
tout en puissance, avec une maturké qui falt
ressortir dintenses notes de citron jaune. Un vin
tout en tension de bouche avec une finale aci-
dulée ; nous sommes 3 a fimite de la sous-
maturité. Lumineux et intense, & saint-romain
La Perrire 2020 est dans le méme espit : vif,
mais profond, avec juste ce qul faut de cha.
Ciselé et pur, il termine gar une jolie note de
ciron jaune. En rouge, le saint-omain Sous
Roche 2020 affiche un nez discret. En bouche il
prend une toute autre dimension par son fruité
intense et gourmand, dans une matiére 3 la
fois dense, fine et soyeuse, portée par des
tanins mars. Persistant, § donne 04j3 du piaisir.
umWMummm¢

........

- . Aomain Sous Roche 20201 39€ 90

m.nmmmmu
Blanc : 7 hectares. Chardonnay 100 %
Production moyenne : 50 000 bt/an
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